
SNSにて最新ニュースやお得な情報をお届け！フォローお願いします！

市内同時開催

至焼津 至静岡東海道本線

ファミリーマートかねいわ商店河合製菓本舗

いちまる食品工場
駐車場有

魚フェス2025

マルシェ巡り

さわやか
ウォーキング

ラムケーキ・ブルーマウンテンコーヒー 他 自家焙煎コーヒー・ドリンク・アイス

日曜
のみ

日曜
のみ

日曜
のみ

土曜
のみ

土曜
のみ

いちご・いちごおり・スムージー 他

ジャパン・ベリー
クロワッサン 他

BOUL’ANG

静岡県焼津市浜当目1-3-23（駐車場有）　営業時間／月～金（9：00ｰ16：00）
定休日／土・日・祝日・夏季冬期休業日　TEL／054-628-4115　FAX／054-628-8134

お
い
し
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発
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！

地
域
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美
味
し
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！

平日も営業中食品工場直販ショップ

新規店続々！

おいしさ発見！！

焼津のグルメイベントといえば

入場無料／雨天決行後援／焼津市株式会社いちまる 食品工場9：00-15：00
11.15 16土 日

11.15 16土 日

11.15 土

Sweets & Fruits

Café

Deli

New

New

「いちまるマルシェ」は
お客様とのつながりや体験を大切にした場づくりに
共感いただける方とご一緒しています。

ゴロッとリッチなマグロ尾肉ガーリックペッパー味 鰹節屋がつくった贅沢静岡おでん

トマト

トマト共和国 河原崎農園
放し飼いたまご「福が、きた」 他

マルフク

STIサンヨー

チャーハン・手羽先塩唐揚げ

鶏の巣

いなり寿司

美返り狐のおいなりさん
豚肉加工品

プレミアムポーク専門店E-REX
冷凍餃子・焼き餃子

味幸のギョウザ
焼き豚・精肉（冷凍品）豚バラ 他

村松精肉店
静岡おでん（盛り合わせ5種）

青葉おでん街 ひので

ベトナム料理

Suika chan
ジビエ・鹿肉ハンバーグ

尾州真味屋総本舗
カレー・カップデリ・お弁当・サンドイッチ 他

居酒屋ゆず
キンパ・焼肉弁当・チャプチェ 他

やきにく家 幸楽

新丸正

ふんわりもっちり
グルテンフリーの
米粉焼きドーナツ

しぼっただけでうますぎた
100％みかんジュース

米粉焼きドーナツ・焼きドーナツ・ドリンク 他

茶郷山いち

梅干加工品 my.rice（パーソナル雑穀米） ガーリックツナ・煎り酒・魚河岸シャツ 他

味噌・あま酒・麹加工品 佃煮・おにぎり 他鯖寿司・焼きサバ

梅工房あおいし my.rice やきつ家

夢どら・和菓子 他

三坂屋本店

サーターアンダギー 他

あたびーcafe
グリーンレモン・ゆら早生

伊藤果樹園
マフィン・スコーン・クッキー

TORICO -Jam&Bake-

バームクーヘン（ハード）

Baum薫
100％生搾りみかんジュース 他

み～ファーム

カネジュウ食品 つくだ煮みさきヤキレイ

LENY Caffe maar



いちまる厨房

400g～600g／パック
100gあたり 260円（税込280円）
（目安）1パック 1,000円～1,600円

2～3人分

奈良時代、駿河国・伊豆国の特産品とし
て平城京に納められていた煮堅魚(にか
たうお)は、貴族たちが口にした宮廷料理
の食材として使われました。煮堅魚を再
現した「帯削り」と、煮堅魚を原料に使っ
た「ふりかけ」をお試しください。

大阪万博に出展した商品です

静岡県焼津市浜当目1-3-23（駐車場有）
営業時間／月～金（9：00～16：00）
定休日／土・日・祝日・夏季冬期休業日
Tel.054-628-4115　Fax.054-628-8134

「世界の地方料理」試食販売会
※掲載の料理写真は調理例です。商品によっては数に限りがあるため品切れになる場合があります。試食できない商品もございます。ご了承ください。

土11.15 日16
9：00～15：00

おいしいで世界を広げる

いちまる厨房 雨天決行

人とのつながりを大切に、地元でも評判の本
当においしい食材を集めました。さらにどの商
品にも物語と作り手の誇りがあります。ぜひ、
本物の焼津産海の幸をご賞味ください。

食品工場直販ショップ

オンラインショップ絶賛運営中！おいしい贈り物にもどうぞ！ 平日も営業中！

料理研究のために世界中を歩き回る中から
地方の歴史や文化・風土によって育まれた
美味しい料理を日本の皆様にも知っていた
だきたく改良を重ね商品化しています。

弊
社
所
有
船「
第
十
八
松
友
丸
」

船
員
の「
徳
さ
ん
」の
レ
シ
ピ
を

再
現
！
船
上
で
実
際
に
食
べ
ら

れ
て
い
る
本
物
の
漁
師
メ
シ
を
ご

自
宅
で
味
わ
え
ま
す
。

かつお船漁師の
まかない漬け丼の具
120ｇ×4パックセット
2,000円（税込2,160円）

本マグロと対をなす海の王様ミナミマグロ。そんなミナミマグロ1本からたっ
た2つしか取れない。煮ても焼いても美味しい希少部位が再入荷！

天然ミナミマグロのカマ
小×2本 926円（税込1,000円）

1日あたり限定100セット1日あたり限定30セット

肉の旨味と柔らかさに加え、香りの余韻を感じます。

スモーク風ビーフ（サクラ） 
300ｇ～800g／パック 100gあたり 600円（税込648円）

（目安）1パック 1,800円～4,800円

量り売り

いちまる厨房の人気商品！

世界の地方料理 ホテルのレストランクオリティー 焼津の網元 港町焼津ならではのおいしさをセレクト

メバチまぐろとキハダマグロとビンチョウマグロの美味しさを活かした黄金
比率で配合。あっさりしていて、粒感のあるまぐろが美味しいと評判です。

天然まぐろ三種の生タタキ
80g×4袋 1,000円（税込1,080円）

原料はグループ会社松友水産（株）が厳選！焼津の網元オリジナル“鬼わ
ら焼き®”で表面だけをじっくり焼き上げました。

天然南まぐろのたたき 鬼わら焼き®

（中トロ） 100gあたり 1,200円（税込1,292円）
（目安）1パック 2,200円～5,000円

原料はグループ会社松友水産（株）が厳選！焼津の網元オリジナル“鬼わ
ら焼き®”で表面だけをじっくり焼き上げました。

100gあたり 700円（税込756円）
（目安）1パック 1,500円～3,500円

New

New

New

New

優しい甘みと深い旨みが特徴の糀味噌をベースに独自のブレンド。糀の
つぶつぶ感が合鴨の風味を引き立てます。

合鴨ロースト糀味噌
190g 1,000円（税込1,080円）

New

天然南まぐろのたたき 鬼わら焼き®

（赤身）

New

New

New

Sale

New

カツオ荒ほぐし
こめ油漬
350円
（税込378円）

マグロ荒ほぐし
綿実油漬ライトミート

（まぐろフレーク） 350円
（税込378円）

再販

再販

2～3人分500g
1,300円（税込1,404円）

チキンの
トマトクリーム煮

人気の定番商品！

選べる！大人気商品！

190g
1,000円（税込1,080円）

合鴨和風ロースト

500g
1,500円（税込1,620円）

豚ばら角煮

250g
700円（税込756円）

合鴨砂肝コンフィ

2～3人分

2～3人分

2～3人分

2～3人分

200g
2,250円（税込2,430円）

ハモン・セラーノ

40g
600円（税込648円）

古代式かつぶし
ふりかけ50g

1,000円
（税込1,080円）

煮堅魚(帯削り)

千三百年の味。
かつお節のルーツ

24缶入り／ケース 3,300円（税込3,564円）

数量
限定

数量
限定

数量
限定

数量
限定

牛肉のラグー200g×2、マッシュポテト200g×2
グリュイエール 50g×1

量り売り

量り売り量り売り

1日あたり限定50セット

「ふじのくに新商品セレクション
2024」にて金賞を受賞！

1日あたり限定100セット

「ふじのくに新商品セレクション2024」に
て金賞を受賞！贅沢に藁を2倍使用して
いるので香ばしさが違います。

焼津式
かつおのたたき
鬼わら焼き®

2本（小） 1,204円（税込1,300円）

500g
1,850円（税込1,998円）

2㎏（5～9パック）
3,600円（税込3,888円）

ビーフシチュー

2～3人分500g
1,850円（税込1,998円）

赤ワイン風味
ビーフシチュー

豚ばらチャーシュー

3,600円（税込3,888円）のところ
2,800円（税込3,024円）

アッシ・パルマンティエ

600g～700g／パック
100gあたり 700円（税込756円）
（目安）1パック 4,200円～5,000円

牛タンロースト 量り売り

量り売り約500g／パック
100gあたり 350円（税込378円）
（目安）1パック 2,000円

量り売り

300g～600g／パック
100gあたり 470円（税込507円）
（目安）1パック 1,400円～3,000円

170g～450g／パック
100gあたり

200円（税込216円）
（目安）1パック 400円～900円

ローストビーフ

ホワイトチキン
（サラダチキン） 

量り売り

ポークヒレロースト味噌漬け

南
半
球
の

赤
い
ダ
イ
ヤ
！

再入荷

お待たせしました！

※写真は大サイズとなります。


